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Farine, il futuro della macinazione

e affidato alla meccatronica

| Molino di Fabio e Simone Meloni sul Titano, utilizza le pit moderne tecniche di macinazione
Risultati eccellenti grazie alle competenze acquisite in chimica, biologia, meccanica e idraulica

Alcune imenagind ded Maolino Melonl di San Mariro e del mademissiml macchinan al suo interno, reslrzati deils

Paglleran. con | gual peraltro sl sttengons farine dal sapore antico. spesco dementicato

SAMN MARIND
SALVATOE DARBICR
Con il Moelino Melanl di San
Marino, realizeato dalla Pa-
gleerani, & rivive il gusto since-
ra e || benestere nutrizionale
delle “fanine dimenvicate™. [
e nellambine del progetto
San Marino Béo, al fine di valo
rizzare be misorse del termiorio,
che comprendono quekle pae-
saggisthche, agricole ¢ culnar-
1L Meloni, pedre e fighio, Fabio
il primo, Simone il seconde, en-
trambi amanti ed esper di are
banca, con pussione 5l cedica
no sl mestiere chie mochivde in
sé una serie di competenze dal-
la chimica ¢ biologin, perched
serve losoanalizzare e materie
che usanoe i |1-|'n-rllu'|i che orea-
nadi, ki meccanica, DNdraolica ¢
Ueletirica per ka conduzione
dellimpianto,

af|cumi FuﬂTl:'Hw:u ARNEIANT
II [gldat pala] J1 hH:I LR} Id manna-
ione o pletra, dicitora che
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Le ultime tecnologie
garantiscono il
controllo dei parametri
di macinazione,
assicurando una farina
integra in purezza
FARINAIN TEGRA

O FARINA ENTEGRALE?

Nelle farine intere

il chicoo viene prima
decorticatoe solo pol
macinato, Le integrali
si ottengono unendo
crusca, farina e germe

e Pl Spesso i legpe salle
etichetie ded siochett Ji farmen
evidenzianda le vweochie teoni-
che e riponandoa nol la memao.
iaa el iwny vesoehio miling -alfer.
AT 'pmirr: e figlio = Non &
proprio cost! | vecchi molini
i AR e i et sond pochil
& per cli pill obsolei, topratiut-
Vs oL S rilerisoe ale aralidl-
.'l-'Fﬂ.l"l-IZl':I‘IJI'II dl 1:ﬂII.'I!L' L'I'J i ”L' E- i
spettzitive di “performance™ da
ragziungere-. Contranamente,
A erwrs] B Ml €8 parooaye oo
me la versione moderna dei
vecehi moling che lavoranda
oon micchinan modermi, nobi-
licati con le ultime recnologie
meccniromiche, gamantiscono il
perfetto comimoelle dei parame-
i di macinazione, Assicuran-
ol pisuleage ol wena Gk dnce-
B8 AN purexza dove crusca &
FUTTT S RT Puess i TRIE, SCILEN che
venga riscaldata, prescrvando-
e i vislor nutrizionali.

A dquissto punio & dobldigo u-
na domanda: macina a pictma o
imdustriale? Cunle ¢ |a faring
perferta® Con ln macinasione o
pietra oppuare oon la comven-

rionale a clindr® Farina inge-
grao furing mtegrake™ La tanna
chi grano s identifica come il
prodotto ottenuo dalla maci

naione & d:||.|:| LN T L LR
tecciptura... Nessun riferimen-
e il ripe i Fmeghinario imple-
guto per la macinarone ¢ quin-
di ¢80 poird essere indistinga.
menie o piewra o acilindr.

Con la mecina a prctra s of-
tengono farine intene, dove fut-
b d chiccoviens primsa decodtl-
cabe per eliminare | primi doe
wrrati dh eranca (che im botanica
el chiamano eplcarpo) chod
gqaelli contamiman da miconos-
sine e metall pesant, & pol ma-
cinain assieme,

Nl maling induserinle (aci-
fimakri} il chicoo viene sottopo-
gt a “svestimento * della cru-
gca ¢ del germe per poi contd-
niskre il procesioseparatamen-
e, La farina integrale sari ome-
nuta mischiando cruscs faring
& germe nelle proporzioni ri-
chiesie, Mai dimenticare oo-
myung e che b gualisd dells fs
rina parte @ monte della Ahera,
qpaimeli dal camp

Lastoria
delle macine

Poggic Torriana ¢ b patria dele
macine per il grano, macine a
pleira por rendere scesaibil
e inalt et | nutrient] confe-
st del chibccn dil grana. Lina
macing unica al anda, Le pei-
e macine, nella preistosia,
consistevanodiun “plattc™d
rocein, i prande resistenza,
sl ke veriva Sparas unk
manciataper volta di frsmentn
per frantumario utBzzando -
tra phetra dura, dl Farma roton-
deggiante o platia. La presen-
ra disolchi sulla superficie di
contatte sumentsva la pro-
deat hvitd i e rrdn quian LiL kil
e qualit ativi

Latecnica primiordiale dl $rifu-
razione o schincciamento plan
[plarsd i evolve n tecrich &
macinasone & la borma nonchs
b dimengions delke macine ¢
fabburattamenio dventan ke
basi del processa,
Larmacin in rotazions grava
con l suo peso sul grano & per
questo gl chiama danzante,

Le superfic] delle macine, sis
queiia rotante che quella sot-
tostante fssa, la dovmignt e,
OR0 POhESE; A GUETlD viene
ancora ad aggiungersi la rabbi-
gliatura e righe che nel mowvi=

menito & rotazions vengono ad
BT G COn R AT P G

cendo cosi lo sfregamento aito s
lovorare il chicro.

L maing girante compe alin—
circa otto ghi prira che d prodet -
tolrsorato fuoresca Fmoling a
phetra o semplicement s “macina”™
eppuns “molng o palmenti * sons
Sinorimi. La Lrina risulaintegra
In purezza perch gorme € crusca
i armalgnmana con la iena rils-
sciandone il sapare, Faromae
mantenends proprietbnutrizio-
sl rmportanti, La farina ériccad
filora, di minerall, di vitamina B, d
Wil mina B, prodeine ¢ grassl,
Oppl aPoggio Toriana ta iradizio-
e continua & qul infatt che sl
producomn | miglor! madind indu-
strlal del rsanda, quell della Pa.
gheranl vera ecceflenza del made
in Haly da esportazions.
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